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TOMATOES SAUCE PRODUCTION

Capacity: 45 - 300 tons/day
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BAZIN DE DESCARCARE
GNDEPARTARE IMPURITATI SI PIETRE)
Produsul care vine cu vehiculele este coborat in
bazin cu ajutorul apei sub presiune pulverizate de
brate rotative orizontale controlate manual pe o
platform& adecvata de pe bazinul cu apa prin

‘urcarea pe o rampa adecvata pentru descarcare.
In timp ce produsul se deplaseaza in bazin, piatra,
nisipul si noroiul sunt aruncate afara cu o bands

montata in interiorul bazinului, produsul cade peste
rolele predispuse din sec’;lunea de evacuare si trece
in canalul de transport prin bazin
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REZERVOR DE EGALIZARE MASINA DE SPALAT CU TRANSPORTOR
Asigura un flux continuu prin echilibrarea PENTRU INSPECTIE ACTIONAT DE ROLE
in timpul livrarii produsului de la canalul de
transport la liniile de prelucrare
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SISTEM DE CONCASARE
asigura o prelucrare usoara in sistemul de masini pentru
a fi utilizate ulterior in sistem prin spargerea produselor
provenite de la unitatea de spalare a produselor si POMPA DE TRANSFER
trecerea lor printr-o sita de diferite diametre pe peretele
inferior al masinii.
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PREINCALZITOR

sistemele de preincalzire sunt utilizate

pentru pomparea prin intermediul unei
pompe a produselor sparte provenite din
rezervorul de produse, acesta este supus

unui tratament termic (max 65°C) si
faciliteaza prelucrarea in urmatoarea
masina de extractie.
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TURBOEXTRACTOR
Sistemele sunt concepute pentru
extragerea si rafinarea rosiilor, ardeilor si
fructelor prelucrate cu tehnologla "Hot
Break / Cold break". intr-un sistem cu
circuit complet inchis, produsul este presat

in sistem prin capacul sectiunii frontale, iar

miscarea contra-centrifuga este creata de
presiunea lamelor conice la

perete.Dimensionarea poate fi schimbata

cu usurinta in functie de caracteristicile
produsului, este prevazuta cu tabla

perforata (sita). Diametrul si grosimea

acestei sitd pot fi modificate in functie de

produs.
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Sistemele BULL concepute pentru a obtine produse
concentrate sunt produse individual sau in grupuri de
mai multe. Acesta poate fi proiectat in conformitate cu
scopul utilizatorului. Dupa ce produsul prelucrabil este
introdus in masina cu ajutorul sistemului de vid, acesta
este prelucrat fara a fi expus unui tratament termic
ridicat datorita unui fund sferic complet cu pereti dubli
de productie speciala. Deoarece produsul nu este
supus unui tratament termic ridicat, nu apar probleme
precum calitatea, naturaletea si pierderea culorii. Pe
fiecare masina exista o bara de preluare manuali a
produsului. Prin mé&surarea raportului Brix (materle
uscata) cu esantionul de produs luat de pe aceasta
bara usor de deschis, acesta este coborat in
reC|p|entuI/caru dorit prin supapa sferica completa de
sub masina la Brix-ul dorit si este pregatit pentru
pasteurizare. (Alte optiuni de descarcare si control Brix
sunt descrise in sectiunea optional).
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PASTEURIZATOR TUBULAR
Pasteurizatorul tub in tub este construit pentru pasteurizarea lichidelor cu particule mai
mari din sucul de fructe / legume. In schimbatorul de caldura tubular sunt imbricate
tuburi duble, in care mediul care trebuie incalzit curge in tubul interior impotriva

principiului fluxului contrar.
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MASINA PENTRU UMPLERE S TUNEL PENTRU PASTEURIZARE SI RACIRE
INCHIDERE CAPACE
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AUTOCLAVA (RETORTA)

Masina noastra poate fi operata in conformitate cu toate tipurile de ambalaje. Recipiente din plastic si sticla / borcane / cutii / pungi
mici / pungi mari etc. Procesul de sterilizare si pasteurizare pentru toate aceste produse sunt efectuate f&ra erori.Toate tipurile de
cicluri (operatii) sunt finalizate in conformitate cu setarile automate stocate intr-un programator echipat cu un PLC. Acest sistem

inregistreaza, de asemenea, toate operatiunile pe un stick USB cu un inregistrator. Daca se doreste, acest sistem poate fi, de
asemenea, transferat la un PC in afacerea dvs. Multe retete pot fi pregatite in functie de tipurile de produse si ambalaje. Autoclavul
nostru este inchis manual dupé ce cosurile sunt incircate manual sau optional in toate modelele si blocate de un cilindru pneumatic
de presiune. Acest proces de inchidere este controlat si de senzori. Pompa este activata automat (conform retetei) dupa umplerea
nivelului de materie sau a apei din primul ciclu. Pompa, filtru, Apa trecuta prin echipamente precum schimbatoare de caldura este
pulverizata pe produsul din 5 regiuni cu ajutorul unor duze produse special. (pulverizat) Pe parcursul intregii operatiuni, caldura,
presiunea, contrapresiunea se activeaza automat in functie de reteta ciclului pregatit, asigurandu-se astfel ca toate produsele sunt
I \ pasteurizate sau sterilizate |la acelasi standard.
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